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EDITORIAL

Lassen wir das Jahr 2023 mit einem ganz besonderen Weihnachtsfest
ausklingen und 2024 mit Vorfreude beginnen! Wie konnte das

besser gehen als mit gutem Essen an den Feiertagen? Ob Sie Hummer
lieben, die klassische Gans bevorzugen oder es vegan mogen: Mit

der vorliegenden Festtagskollektion bietet das KaDeWe eine
abwechslungsreiche Speisenauswahl, von der herzhaften Vorspeisen-
auswahl und Suppen iiber Rehriicken und Bellota-Schwein bis

hin zum Weihnachtstértchen. Mit unseren Kostlichkeiten mochten
wir Thnen ein besonders entspanntes Fest ermdglichen. In diesem
Sinne wiinschen wir Thnen und Thren Lieben frohe Weihnachten und

einen rundum schonen Jahreswechsel.
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STARTERS

Bunter Winter

Rotkohlstrudel (vegetarisch)
14 EURO
mit Maronen, Niissen & Feigenchutney

Vegane Vorspeisenauswahl
fiir 4 Personen 149 EURO

Salat-Bowl mit Belugalinsen,
Edamame, jungem Blattspinat,
gebratenem Hokkaido-Kiirbis,
gebackenen Drillingskartoffeln,
Kokos-Currysauce mit frischer
Minze, gerosteten Haferflocken
Auberginenpickchen, gefillt mit
Hummus und marinierten,

halbgetrockneten Tomaten

>

Gebackener Kartoffelficher,
veganer Quark, marinierter Rot-
kohl, Balsamico-Champignons,
Erbsen, Feldsalat, Orangen-
Zimt-Vinaigrette

Gebackene kleine gelbe Paprika,
gefiillt mit Kichererbsen, Siif3-
kartoffel, Pinienkernen, Granat-

apfel und frischer Minze, Zatar

Christmas Roast Selection
fiir 4 Personen » 179 EURO

Hausgerducherte Gansebrust
Saftiger Kalbsbraten mit
weihnachtlichen Gewiirzen
Gefiilltes Maishuhn Supréme
Hausgemachte Ententerrine
nach alter Rezeptur

Rindersaftschinken

Maronenbutter
Portwein-Schokoladensauce
Feigenmarmelade
Signature-Baguette natur

und dunkel

Hausgebackene Puff Pastry Sticks




STARTERS

Sea & Lake Selection
fiir 2 Personen 149 EURO

Hausgebeizter Label Rouge-Lachs,
Honig-Senf-Sauce

Norwegischer Riucherlachs,
Sahnemeerrettich

Riesengarnelen in Tomaten-
Knoblauch-Sugo, frische Krauter
Schottischer Wildkréuterlachs

>

>

Zanderterrine, Gurke, Dill,
Flusskrebse

Lachskaviar, Blinis, Smetana
Helles Baguette und dunkles
Roggenbrot aus unserer
KaDeWe-Boulangerie

Gesalzene Landbutter

Signature Selection
fiir 2 Personen « 119 EURO

Eismeergarnelencocktail

Stick vom hausgebeizten

Label Rouge-Lachs

Argentinische Wildfang-Garnelen
gegrillt auf Crostini

Mini-Blinis mit norwegischer
Stremellachscreme und Lachskaviar
Hausgemachte Ententerrine

nach alter Rezeptur
Kalbsinvoltini, gefiillt mit getrock-

neten Tomaten und Mozzarella

>

Y Y Y Vv

Hihncheninvoltini, gefillt mit
Héhnchenbacon und Grillgemiise
Mini-Windbeutel mit Génseleber-
mousse und gerducherter
Génsebrust

Gewiirzcrépeslollies mit
Rehschinken und Preiselbeercreme
Antipastisticks und Mozzarella
Hausgemachte Cumberlandsauce
Tomatenpesto

Signature-Baguette natur

und dunkel

Serviervorschlag
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WINTERPILZ-RAHMSUPPCHEN & CONSOMME V.‘O.

gy

N'DERNORDDEUTSCHEN WEIHNACHTSGANS o Serviervorschlag

-

—

SUPPEN

Heifd begehrt

Butternut-Kiirbissiippchen
500 ml/2 Portionen 19 EURO
11/4 Portionen ¢ 36 EURO
mit Kokosmilch & Kiirbiskernen

Winterpilz-Rahmsiippchen
500 ml/2 Portionen » 19 EURO
11/4 Portionen » 36 EURO
mit Shiitake & gebratenem Lauch

Consommé von der norddeutschen Weihnachtsgans
500 ml/2 Portionen » 29 EURO
11/4 Portionen « 56 EURO
mit Foie gras-Ravioli

Signature-Hummerbisque
500 ml/2 Portionen » 39 EURO
11/4 Portionen ¢ 75 EURO

mit feinem Hummerfleisch & jungem Gemiise

13



KAVIAR & CO.

Beyond the Sea

Eismeergarnelencocktail
14 EURO
mit Ananas, Champignons & Cocktailsauce

Hummercocktail
39 EURO

Kaviar, Lachs & Champagner
fiir 2 Personen » 159 EURO

> 1 Dose AKI Black Label (30g) > Sahnemeerrettich

» Schottischer Wildkréiuterlachs > 1kleines helles Baguette aus unserer

» 10 Mini-Blinis Lendtre-Boulangerie

> Créme fraiche aus der > 1 Flasche De Saint Gall Brut
Normandie Tradition KaDeWe Selection (0,751)

14 KAVIAR e Serviervorschlag




LOBSTER

Grofle Bescherung

Lobster Time - Kanadischer Hummer

189 EURO
> Kanadischer Hummer » Zitronenbutter
(Rohgewicht ca. 1 kg), gekocht > 1Kkleines helles &
und aufgeschlagen 1 kleines Mehrkornbaguette
» Cocktailsauce aus unserer Lendtre-Boulangerie

» Knoblauchsauce

Lobster Time - Karibische Languste

229 EURO
» Karibische Languste > Zitronenbutter
(Rohgewicht ca. 1 kg), gekocht > 1kleines helles &
und aufgeschlagen 1 kleines Mehrkornbaguette
» Cocktailsauce aus unserer Len6tre-Boulangerie

» Knoblauchsauce

Serviervorschlag 17




ENTE & CO.

O du Knusprige

Festive Turkey Roast
empfohlen fiir 4 Personen « 99 EURO
unter dem Buttertuch langsam gebackene Truthahnbrust,
gefiillt mit Maronen & Orangen, dazu Siiflkartoffel-Marshmallow-Gratin,
Rosenkohl, Preiselbeeren & klassische Gravy

Oldenburger 4-Korn-Freilandgans oder Oldenburger Freilandente
empfohlen fiir 4 Personen  199/165 EURO
Rohgewicht ca. 3,5-4kg, gefiillt mit Orange, Apfel, Beifufl & Zwiebeln,
dazu Bratensauce, Apfelrotkohl, Griinkohl mit Speck & Birnen, Kartoffelklofe,

4 Bratdpfel mit Marzipanfiillung, serviert mit hausgemachter Vanillesauce (500 ml)

Fir einen Aufpreis von 25 Euro liefern wir Thre
Gans oder Ente tranchiert.

Gans-Einzelportion mit Beilagen « 49 EURO
Ente-Einzelportion mit Beilagen « 42 EURO
Kartoffel-KlofSe, 2 Stiick/1 Portion « 6 EURO
Kartoffel-Klofe, 4 Stiick/2 Portionen » 11 EURO
Rotkohl, 250 g/ 1 Portion s 5 EURO
Rotkohl, 500 ¢g/2 Portionen 9 EURO
Griinkohl, 250 g/ 1 Portion « 5 EURO
Griinkohl, 500 g/2 Portionen » 9 EURO
Gdinsesauce, 200 ml/1 Portion ¢« 6 EURO
Gdnsesauce, 400 ml/2 Portionen o 11 EURO
Oldenburger 4-Korn-Freilandgans ohne Beilagen « 159 EURO
Oldenburger Freilandente ohne Beilagen ¢ 125 EURO

Unsere Speisen liefern wir mit individueller Zubereitungsanleitung.

18 OLDENBURGER FREILANDENTE e Serviervorschlag




FLEISCH

Herzhafte Klassiker

Brandenburger Rehriicken
empfohlen fiir 4 Personen « 162 EURO
gebratener Rehriicken (Rohgewicht ca. 1kg) aus dem
Brandenburger Land, serviert auf karamellisierter Petersilienwurzel,
dazu Steckriibenpiiree, Birnenchutney mit Walniissen & schwarzen

Niissen, Wildjus mit fermentiertem Pfeffer

Geschmorte Backchen vom iberischen Bellota-Schwein
empfohlen fiir 4 Personen « 129 EURO
mit Rioja-Portweinjus, Selleriemousse mit Wintertriiffel

und gerdsteten bunten Ritben

Unsere Speisen liefern wir mit individueller
Zubereitungsanleitung.

CKEN s Serviervorschlag 21
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KASE & DESSERTS

Finalisten

Kédseauswahl
fiir 2 oder 4 Personen «39/75 EURO

> 6 gereifte internationale Kése- > Feigensenf

spezialititen (40/80 g pro Sorte) » Bonbonbutter
» Trauben » Signature-Brot natur und dunkel
» Kriuterstraufl aus unserer KaDeWe-Boulangerie

Petits Fours
10er-Set « 29 EURO

in verschiedenen weihnachtlichen Sorten

Btche Surprise
fiir 4 oder 6 Personen «39/55EURO
Schokoladenmousse mit Schokoladenkern, Vollmilchganache

und Feuilletine-Mandel-Crisp-Boden

Merry Xmas Cake
fiir 6 Personen « 59 EURO
Kirschmousse, Kirschganache, Bayerische Creme, Schokoladenbiskuit,

Joconde-Biskuit und Feuilletine-Mandel-Crisp-Boden

Christmas Sudachi Agrumes Tortchen
11 EURO
Sudachi-Limetten-Pannacotta, Orangencreme, Joconde-Biskuit

und Feuilletine-Orangen-Crisp-Boden

Unsere weihnachtlichen Sweets sind
ab dem 27. November 2023 bestellbar.

22 Serviervorschlag



GETRANKE

Cheers!

GETRANKE

Schaumwein

KaDeWe Crémant de Loire Blanc de Blancs
2019, 0,751
13,95 EURO

De Saint Gall Brut Tradition
KaDeWe Selection, 0,751
39,95 EURO

De Saint Gall Brut Rosé
KaDeWe Selection, 0,751
44,95 EURO

Billecart-Salmon Brut Rosé, 0,751
82,95 EURO

Weiflwein

Daniel-Etienne Defaix Chablis Vieilles Vignes,
Burgund, 0,751
26,95 EURO

Domaine de Baronarques Blanc,
Bordeaux, 0,751
44,95 EURO

Bassermann-Jordan Hohenmorgen Riesling
GG 2020, Pfalz, 0,751
39,95 EURO

Dreissigacker KaDeWe Selection
Grauburgunder, Rheinhessen, 0,751
14,95 EURO

Rotwein

KaDeWe Cuvée Rot, Pfalz, 0,751
14,95 EURO

Chéteau d’Aiguilhe Comtes von Neipperg,
Bordeaux, 0,751
19,95 EURO

Marchese Antinori Chianti Classico Riserva,
Toskana, 0,751
49,95 EURO

Chiteau de Beaucastel Chateauneuf-du-Pape
Rouge 2019, Cotes du Rhone, 1,51
198 EURO

24

Obstbrand
Die Feinbrennerei Blutorange Geist Bio, 0,51 Etter Zuger Kirsch, 0,71
44,95 EURO 59,95 EURO
Gin
Berlin Distillery Sundown Gin, 0,51 KaDeWe Gin, 0,51
44,95 EURO 34,95 EURO

Whisky & Cognac

The Macallan 15 Years Old Double Cask, 0,71 Godet N°1, 0,71

179 EURO 4495 EURO
Aperitif
Nonino Amaro Quintessentia di Erbe Select Bitter Aperitif, 0,71
Alpine, 0,71 17,95 EURO
34,95 EURO

Ode The Natural Aperitif Bright Lemon, 0,51
29,90 EURO

Alle Getrdanke sind limitiert verfiigbar.

25



LIEFERUNG

Unsere kalten Speisen liefern wir servierfertig angerichtet,

warm zu servierende Gerichte mit individueller Zubereitungsanleitung.

BRANDENBURGER REHRUCKEN
Seite 21

KASEAUSWAHL
Seite 22

LEGENDE

10

11

12

Zusatzstoffe

mit Konservierungsstoft

mit Koffein

mit Antioxidationsmittel

geschwefelt

mit Farbstoff

mit Chinin

mit Aspartam (enthdlt eine

Phenylalaninquelle)

mit Nitrat

geschwirzt

gewachst

mit Stiflungsmittel

mit Phosphat

Q000 00O OO0OQ

Allergene

Soja
Sesamsamen
Senf
Erdniisse
Sellerie
Lupinen
Eier

Milch & Milchprodukte
(einschliefllich Laktose)

Fisch
Krebstiere
Weichtiere

Schwefeldioxid & Sulfite in

®
@
@

einer Konzentration von mehr

als 10mg/kg oder 10 mg/1

glutenhaltige Getreide:

Buchweizen

glutenhaltige Getreide:

Gerste

glutenhaltige Getreide:
Hafer

glutenhaltige Getreide:
Roggen

glutenhaltige Getreide:

Weizen

Schalenfriichte: Mandel,
Haselnuss, Walnuss, Cashew,
Pecannuss, Paranuss,
Pistazie, Macadamianuss &

Queenslandnuss

Eine Auflistung der einzelnen Speisen mit den darin enthaltenen

27

Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie ab Seite 28.



ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE

STARTERS SEITE 8-11

» Rotkohlstrudel mit Maronen,
Niissen & Feigenchutney 00@0
> Salat-Bowl mit Belugalinsen, Edamame,
jungem Blattspinat, gebratenem Hokkaido-Kiirbis,
gebackenen Drillingskartoffeln, Kokos-Currysauce
mit frischer Minze, gerésteten Haferflocken — * 9@
> Auberginenpackchen, gefiillt mit Hummus
und marinierten, halbgetrockneten Tomaten
> Gebackener Kartoffelficher, veganer Quark,
marinierter Rotkohl, Balsamico-Champignons,
Erbsen, Feldsalat, Orangen-Zimt-

-+ @O0

> Gebackene kleine gelbe Paprika, gefiillt mit

Vinaigrette

Kichererbsen, Stiffkartoftel, Pinienkernen,
Granatapfel und frischer Minze, Zatar 00
8,

> Hausgerducherte Gansebrust (1)
» Saftiger Kalbsbraten mit weihnachtlichen Gewiirzen

> Gefiilltes Maishuhn Supréme 8 090
» Hausgemachte Ententerrine nach alter Rezeptur * (¢)
» Rindersaftschinken 8
> Maronenbutter (1]
> Portwein-Schokoladensauce 000
> Feigenmarmelade

> Signature-Baguette natur und dunkel ®
» Hausgebackene Puff Pastry Sticks ®
>

Hausgebeizter Label Rouge-Lachs,

06000
000

Honig-Senf-Sauce
> Norwegischer Réucherlachs,
Sahnemeerrettich

» Riesengarnelen in Tomaten-Knoblauch-Sugo,

frische Krauter @
> Schottischer Wildkriuterlachs Q
> Zanderterrine, Gurke, Dill, Flusskrebse OQ@@
> Lachskaviar, Blinis, Smetana 0@0@
> Helles Baguette und dunkles Roggenbrot

aus unserer KaDeWe-Boulangerie @ @ 0
» Gesalzene Landbutter O
> Eismeergarnelencocktail 00@
» Stick vom hausgebeizten Label Rouge-Lachs (&
>

Argentinische Wildfang-Garnelen gegrillt

©00

auf Crostini

28

» Mini-Blinis mit norwegischer Stremellachs-
creme und Lachskaviar @ @ O
» Hausgemachte Ententerrine
nach alter Rezeptur 1)
» Kalbsinvoltini, gefiillt mit getrockneten

000

» Hihncheninvoltini, gefiillt mit Hihnchenbacon

Tomaten und Mozzarella

und Grillgemiise N
» Mini-Windbeutel mit Ganselebermousse und
gerducherter Gansebrust +®

» Gewiirzcrépeslollies mit Rehschinken und

Preiselbeercreme 8 O @
> Antipastisticks und Mozzarella OO
» Hausgemachte Cumberlandsauce
» Tomatenpesto Oo
» Signature-Baguette natur und dunkel ®
SUPPEN SEITE 12-13
» Butternut-Kiirbissiippchen mit

Kokosmilch & Kiirbiskernen @
> Winterpilz-Rahmsiippchen mit

Shiitake & gebratenem Lauch (1]

» Consommé von der norddeutschen

Q00
009

Weihnachtsgans mit Foie gras-Ravioli
» Signature-Hummerbisque mit feinem
Hummerfleisch & jungem Gemiise

KAVIAR & CO. SEITE 14-15

» Eismeergarnelencocktail mit Ananas,

00000
09000

Champignons & Cocktailsauce

» Hummercocktail

Kaviar, Lachs & Champagner

» Dose AKI Black Label !
» Schottischer Wildkrauterlachs Q
> Mini-Blinis 00D
» Créme fraiche O
» Sahnemeerrettich 00000
> Helles Baguette ®
» De Saint Gall Brut Tradition KaDeWe Selection @

ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE

LOBSTER SEITE 16 -17

KASE & DESSERTS SEITE 22-23

Lobster Time

Hummer oder Languste us:s, Q@O OQ
Cocktailsauce 90000
Knoblauchsauce 90000

Zitronenbutter (1]
Helles & Mehrkornbaguette OO0

Y Y Y Y Y

ENTE & CO. SEITE 18-19

» Turkey Roast, gefiillt mit Maronen & Orangen,

dazu Siiffkartoffel-Marshmallow-Gratin,

Rosenkohl, Preiselbeeren & klassische Gravy 00@
» Oldenburger 4-Korn-Freilandgans,

gefiillt mit Orange, Apfel,

Beifufl & Zwiebeln, dazu Bratensauce,

Apfelrotkohl, Griinkohl mit Speck & Birnen,

Kartoffelkl63e, Bratapfel mit Marzipanfillung

und Vanillesauce 8 @0000@
» Oldenburger Freilandente,

gefiillt mit Orange, Apfel, Beifufl & Zwiebeln,

dazu Bratensauce, Apfelrotkohl,

Griinkohl mit Speck & Birnen, Kartoffelklofle,

Bratédpfel mit Marzipanfiillung

Q0000

und Vanillesauce

FLEISCH SEITE 20-21

» Brandenburger Rehriicken, serviert
auf karamellisierter Petersilienwurzel,
dazu Steckriibenpiiree, Birnenchutney
mit Walniissen & schwarzen
Niissen, Wildjus mit

Q00

fermentiertem Pfeffer

» Geschmorte Backchen vom iberischen
Bellota-Schwein mit Rioja-Portweinjus,
Selleriemousse mit Wintertriiffel und
gerdsteten bunten Riiben 00

29

> Gereifte internationale Kédsespezialititen mit Trauben,

Krauterstrauf3, Feigensenf, Bonbonbutter,

=~ QO0DO
2 OOO0000

» Schokoladenmousse mit Schokoladenkern,

Signature-Brot natur und dunkel
» Petits Fours in verschiedenen

weihnachtlichen Sorten

Vollmilchganache und

Q0000

» Kirschmousse, Kirschganache, Bayerische Creme,

Feuilletine-Mandel-Crisp-Boden

Schokoladenbiskuit, Joconde-Biskuit und Feuilletine-
Mandel-Crisp-Boden . OOO0000

» Sudachi-Limetten-Pannacotta, Orangencreme,
Joconde-Biskuit und Feuilletine-

2 OOO0000

Orangen-Crisp-Boden

GETRANKE SEITE 24 -25

KaDeWe Crémant de Loire Blanc de Blancs 2019
De Saint Gall Brut Tradition KaDeWe Selection
De Saint Gall Brut Rosé KaDeWe Selection

Billecart-Salmon Brut Rosé

Y v Y Y VY

Daniel-Etienne Defaix Chablis Vieilles Vignes,

Burgund

» Domaine de Baronarques Blanc,
Bordeaux

» Bassermann-Jordan Hohenmorgen
Riesling GG 2020, Pfalz

» Dreissigacker KaDeWe Selection
Grauburgunder, Rheinhessen

» KaDeWe Cuvée Rot, Pfalz

» Chiteau d’Aiguilhe Comtes von Neipperg,
Bordeaux

» Marchese Antinori Chianti Classico Riserva,
Toskana

» Chéteau de Beaucastel Chateauneuf-du-Pape
Rouge 2019, Cotes du Rhone

» Ode The Natural Aperitif Bright Lemon

0 6 ©6 66 6 6 6 6060066



IHRE BESTELLUNG

Bestellservice

T +493021212700
F +493021212720

E foodservice@kadewe.de

Bestellungen fiir
Heiligabend und Silvester

Am 24. und 31. Dezember 2023 sind ausschliefllich
Abholungen von vorab bezahlten Bestellungen méglich.
Fiir den 23. und 24. Dezember sowie den 31. Dezember
werden nur Bestellungen aus dieser Festtagskollektion
entgegengenommen. Bitte beachten Sie, dass wir nur
so lange Bestellungen entgegennehmen konnen, bis
unsere Kapazititsgrenze erreicht ist. Bestellungen fiir
Heiligabend konnen Sie bis zum 18. Dezember 2023 um
20 Uhr aufgeben. Bestellungen fiir Silvester sind még-
lich bis zum 23. Dezember 2023 um 20 Uhr. Nur solche
Bestellungen, die im Voraus bezahlt wurden, kénnen

am 24. oder 31. Dezember 2023 selbst abgeholt werden.

Die Abholung Ihrer Bestellung ist wie folgt moglich: Am
23. Dezember 2023 zwischen 10 und 18 Uhr, am 24. De-
zember 2023 zwischen 9 und 13 Uhr und am 31. Dezem-
ber 2023 zwischen 8 und 14 Uhr, jeweils am Spitzugang
Ansbacher Strafle.

Der Mindestbestellwert fiir Abholungen am 24. und
31. Dezember liegt bei 250 Euro.

Offnungszeiten
Montag bis Donnerstag 10-20 Uhr
Freitag 10-21 Uhr
Samstag 10-20 Uhr
Sonntag (3.12.2023 & 17.12.2023) 13-20 Uhr
Lieferservice

Gerne beliefern wir Sie ab einem Bestellwert von 200 Euro
innerhalb Berlins zuziiglich 39 Euro Zustellgebiithr
(aufler am 24. und 31. Dezember 2023).

Alle warm zu servierenden Gerichte werden kalt an-
geliefert. Hierfiir liegen individuelle Zubereitungs-
anleitungen unserer Kiichenchefs bei. Bitte beachten
Sie, dass es sich bei den Bildern um Serviervorschlige
handelt und darum nicht der gesamte Inhalt des
jeweiligen Speisenangebots zu sehen ist. Passende
Wein- und Getrankeempfehlungen unserer Somme-
liers zu Ihrem Menii erhalten Sie auf Wunsch vor Ort

oder telefonisch.

Die Festtagskollektion ist vom 6. November 2023 bis
zum 6. Januar 2024 erhiltlich. Im kommenden Jahr
wird es auch unsere Catering-Kollektion geben. Die

Vorlaufzeit fiir Ihre Bestellung betragt zwei Werktage.

Herausgeber
KaDeWe - Tauentzienstrafle 21-24 - 10789 Berlin
Ein Haus der The KaDeWe Group GmbH
Geschiftsanschrift: Katharina-Heinroth-Ufer 1 - 10787 Berlin

Irrtimer (Druckfehler) und Preisinderungen vorbehalten. Farbabweichungen sind méglich. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.

DER KLASSIKER

aus der Toskana

MARCHESE ANTINORI
Chiant1 Classico DOCG Riserva
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