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Lassen wir das Jahr 2023 mit einem ganz besonderen Weihnachtsfest  
ausklingen und 2024 mit Vorfreude beginnen! Wie könnte das  
besser gehen als mit gutem Essen an den Feiertagen? Ob Sie Hummer  
lieben, die klassische Gans bevorzugen oder es vegan mögen: Mit  
der vorliegenden Festtagskollektion bietet das KaDeWe eine  
abwechslungsreiche Speisenauswahl, von der herzhaften Vorspeisen- 
auswahl und Suppen über Rehrücken und Bellota-Schwein bis  
hin zum Weihnachtstörtchen. Mit unseren Köstlichkeiten möchten  
wir Ihnen ein besonders entspanntes Fest ermöglichen. In diesem  
Sinne wünschen wir Ihnen und Ihren Lieben frohe Weihnachten und  
einen rundum schönen Jahreswechsel.

Ihr KaDeWe

E D I T O R I A L
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R U B R I K S T A R T E R S

Bunter  Winter

SALAT-BOWL • Serviervorschlag

Rotkohlstrudel (vegetarisch)
14 EURO

mit Maronen, Nüssen & Feigenchutney

Vegane Vorspeisenauswahl 
für 4 Personen • 149 EURO

 ӹ Salat-Bowl mit Belugalinsen,  
Edamame, jungem Blattspinat, 
gebratenem Hokkaido-Kürbis, 
gebackenen Drillingskartoffeln,  
Kokos-Currysauce mit frischer 
Minze, gerösteten Haferflocken 

 ӹ Auberginenpäckchen, gefüllt mit 
Hummus und marinierten,  
halbgetrockneten Tomaten 

 ӹ Gebackener Kartoffelfächer,  
veganer Quark, marinierter Rot- 
kohl, Balsamico-Champignons,  
Erbsen, Feldsalat, Orangen- 
Zimt-Vinaigrette 

 ӹ Gebackene kleine gelbe Paprika, 
gefüllt mit Kichererbsen, Süß-
kartoffel, Pinienkernen, Granat-
apfel und frischer Minze, Zatar

Christmas Roast Selection
für 4 Personen • 179 EURO

 ӹ Hausgeräucherte Gänsebrust 
 ӹ Saftiger Kalbsbraten mit  

weihnachtlichen Gewürzen 
 ӹ Gefülltes Maishuhn Suprême 
 ӹ Hausgemachte Ententerrine  

nach alter Rezeptur
 ӹ Rindersaftschinken

 ӹ Maronenbutter
 ӹ Portwein-Schokoladensauce
 ӹ Feigenmarmelade
 ӹ Signature-Baguette natur  

und dunkel
 ӹ Hausgebackene Puff Pastry Sticks
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S T A R T E R S

Sea & Lake Selection
für 2 Personen • 149 EURO

 ӹ Hausgebeizter Label Rouge-Lachs, 
Honig-Senf-Sauce

 ӹ Norwegischer Räucherlachs,  
Sahnemeerrettich

 ӹ Riesengarnelen in Tomaten- 
Knoblauch-Sugo, frische Kräuter

 ӹ Schottischer Wildkräuterlachs

 ӹ Zanderterrine, Gurke, Dill, 
 Flusskrebse

 ӹ Lachskaviar, Blinis, Smetana
 ӹ Helles Baguette und dunkles  

Roggenbrot aus unserer  
KaDeWe-Boulangerie

 ӹ Gesalzene Landbutter

S T A R T E R S

Signature Selection
 für 2 Personen • 119 EURO

 ӹ Eismeergarnelencocktail 
 ӹ Stick vom hausgebeizten  

Label Rouge-Lachs 
 ӹ Argentinische Wildfang-Garnelen 

gegrillt auf Crostini
 ӹ Mini-Blinis mit norwegischer  

Stremellachscreme und Lachskaviar
 ӹ Hausgemachte Ententerrine  

nach alter Rezeptur 
 ӹ Kalbsinvoltini, gefüllt mit getrock-

neten Tomaten und Mozzarella

 ӹ Hähncheninvoltini, gefüllt mit 
Hähnchenbacon und Grillgemüse

 ӹ Mini-Windbeutel mit Gänseleber-
mousse und geräucherter  
Gänsebrust

 ӹ Gewürzcrêpeslollies mit  
Rehschinken und Preiselbeercreme

 ӹ Antipastisticks und Mozzarella
 ӹ Hausgemachte Cumberlandsauce
 ӹ Tomatenpesto
 ӹ Signature-Baguette natur  

und dunkel

 Serviervorschlag
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R U B R I K S U P P E N

WINTERPILZ-RAHMSÜPPCHEN & CONSOMMÉ VON DER NORDDEUTSCHEN WEIHNACHTSGANS • Serviervorschlag

Butternut-Kürbissüppchen
500 ml / 2 Portionen • 19 EURO 

1 l / 4 Portionen • 36 EURO 
mit Kokosmilch & Kürbiskernen 

Winterpi lz-Rahmsüppchen
500 ml / 2 Portionen • 19 EURO 

1 l / 4 Portionen • 36 EURO 
mit Shiitake & gebratenem Lauch 

 

Consommé von der norddeutschen Weihnachtsgans  
500 ml / 2 Portionen • 29 EURO 

1 l / 4 Portionen • 56 EURO 
mit Foie gras-Ravioli

Signature-Hummerbisque 
500 ml / 2 Portionen • 39 EURO 

1 l / 4 Portionen • 75 EURO 
mit feinem Hummerfleisch & jungem Gemüse

Heiß begehr t
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R U B R I KK A V I A R  &  C O .

Beyond t he  Sea

KAVIAR • Serviervorschlag

Eismeergarnelencocktail
14 EURO

mit Ananas, Champignons & Cocktailsauce

Hummercocktail
39 EURO

Kaviar, Lachs & Champagner 
für 2 Personen • 159 EURO 

 ӹ 1 Dose AKI Black Label (30 g)
 ӹ Schottischer Wildkräuterlachs 
 ӹ 10 Mini-Blinis
 ӹ Crème fraîche aus der  

Normandie

 ӹ Sahnemeerrettich
 ӹ 1 kleines helles Baguette aus unserer  

Lenôtre-Boulangerie
 ӹ 1 Flasche De Saint Gall Brut  

Tradition KaDeWe Selection (0,75 l)
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R U B R I K

Große Bescherung

Lobster Time – Kanadischer Hummer
189 EURO 

 ӹ Kanadischer Hummer 
(Rohgewicht ca. 1 kg), gekocht  
und aufgeschlagen

 ӹ Cocktailsauce
 ӹ Knoblauchsauce

 ӹ Zitronenbutter
 ӹ 1 kleines helles &  

1 kleines Mehrkornbaguette  
aus unserer Lenôtre-Boulangerie

Lobster Time – Karibische Languste
229 EURO 

 ӹ Karibische Languste 
(Rohgewicht ca. 1 kg), gekocht  
und aufgeschlagen

 ӹ Cocktailsauce
 ӹ Knoblauchsauce

 ӹ Zitronenbutter
 ӹ 1 kleines helles &  

1 kleines Mehrkornbaguette  
aus unserer Lenôtre-Boulangerie

 Serviervorschlag

L O B S T E R
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R U B R I KE N T E  &  C O .

O  du K nuspr ige

Festive Turkey Roast  
empfohlen für 4 Personen • 99 EURO

unter dem Buttertuch langsam gebackene Truthahnbrust, 
gefüllt mit Maronen & Orangen, dazu Süßkartoffel-Marshmallow-Gratin,  

Rosenkohl, Preiselbeeren & klassische Gravy

Oldenburger 4-Korn-Freilandgans oder Oldenburger Freilandente
empfohlen für 4 Personen • 199 / 165 EURO

Rohgewicht ca. 3,5 – 4 kg, gefüllt mit Orange, Apfel, Beifuß & Zwiebeln,  
dazu Bratensauce, Apfelrotkohl, Grünkohl mit Speck & Birnen, Kartoffelklöße,  

4 Bratäpfel mit Marzipanfüllung, serviert mit hausgemachter Vanillesauce (500 ml) 

Für einen Aufpreis von 25 Euro liefern wir Ihre  
Gans oder Ente tranchiert.

Gans-Einzelportion mit Beilagen • 49 EURO
Ente-Einzelportion mit Beilagen • 42 EURO

Kartof fel-Klöße, 2 Stück / 1 Portion •  6 EURO
Kartof fel-Klöße, 4 Stück / 2 Portionen •  11 EURO

Rotkohl, 250 g / 1 Portion • 5 EURO 
Rotkohl, 500 g / 2 Portionen • 9 EURO 
Grünkohl, 250 g / 1 Portion • 5 EURO

Grünkohl, 500 g / 2 Portionen • 9 EURO
Gänsesauce, 200 ml / 1 Portion • 6 EURO

Gänsesauce, 400 ml / 2 Portionen • 11 EURO
Oldenburger 4-Korn-Freilandgans ohne Beilagen •  159 EURO

Oldenburger Freilandente ohne Beilagen •  125 EURO

Unsere Speisen liefern wir mit individueller Zubereitungsanleitung.

OLDENBURGER FREILANDENTE • Serviervorschlag
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R U B R I K F L E I S C H

BRANDENBURGER REHRÜCKEN • Serviervorschlag

Brandenburger Rehrücken
empfohlen für 4 Personen • 162 EURO

gebratener Rehrücken (Rohgewicht ca. 1 kg) aus dem  
Brandenburger Land, serviert auf karamellisierter Petersilienwurzel,  
dazu Steckrübenpüree, Birnenchutney mit Walnüssen & schwarzen  

Nüssen, Wildjus mit fermentiertem Pfeffer

Geschmorte Bäckchen vom iberischen Bellota-Schwein
empfohlen für 4 Personen • 129 EURO

mit Rioja-Portweinjus, Selleriemousse mit Wintertrüffel  
und gerösteten bunten Rüben 

Unsere Speisen liefern wir mit individueller 
Zubereitungsanleitung.

Herzhaf te  K lassi ker
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K Ä S E  &  D E S S E R T S

Serviervorschlag

Fina l isten

Käseauswahl 
für 2 oder 4 Personen • 39 / 75 EURO

 ӹ 6 gereifte internationale Käse- 
spezialitäten (40 / 80 g pro Sorte) 

 ӹ Trauben
 ӹ Kräuterstrauß

 ӹ Feigensenf
 ӹ Bonbonbutter
 ӹ Signature-Brot natur und dunkel  

aus unserer KaDeWe-Boulangerie 

Petits Fours
10er-Set • 29 EURO

in verschiedenen weihnachtlichen Sorten

Bûche Surprise 
für 4 oder 6 Personen • 39 / 55 EURO

Schokoladenmousse mit Schokoladenkern, Vollmilchganache  
und Feuilletine-Mandel-Crisp-Boden 

Merry Xmas Cake 
für 6 Personen • 59 EURO

Kirschmousse, Kirschganache, Bayerische Creme, Schokoladenbiskuit,  
Joconde-Biskuit und Feuilletine-Mandel-Crisp-Boden 

Christmas Sudachi Agrumes Törtchen 
11 EURO

Sudachi-Limetten-Pannacotta, Orangencreme, Joconde-Biskuit  
und Feuilletine-Orangen-Crisp-Boden 

Unsere weihnachtlichen Sweets sind  
ab dem 27. November 2023 bestellbar. 
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G E T R Ä N K E G E T R Ä N K E

Cheers! 

Schaumwein

KaDeWe Crémant de Loire Blanc de Blancs 
2019, 0,75 l 
13,95 EURO 

De Saint Gall Brut Tradition  
KaDeWe Selection, 0,75 l
39,95 EURO

De Saint Gall Brut Rosé  
KaDeWe Selection, 0,75 l
44,95 EURO 

Billecart-Salmon Brut Rosé, 0,75 l
82,95 EURO

Rotwein 

KaDeWe Cuvée Rot, Pfalz, 0,75 l
14,95 EURO

Château d’Aiguilhe Comtes von Neipperg, 
Bordeaux, 0,75 l 
19,95 EURO

Marchese Antinori Chianti Classico Riserva, 
Toskana, 0,75 l
49,95 EURO

Château de Beaucastel Châteauneuf-du-Pape 
Rouge 2019, Côtes du Rhône, 1,5 l
198 EURO

Weißwein 

Daniel-Etienne Defaix Chablis Vieilles Vignes, 
Burgund, 0,75 l
26,95 EURO

Domaine de Baronarques Blanc,  
Bordeaux, 0,75 l
44,95 EURO

Bassermann-Jordan Hohenmorgen Riesling 
GG 2020, Pfalz, 0,75 l
39,95 EURO 

Dreissigacker KaDeWe Selection  
Grauburgunder, Rheinhessen, 0,75 l
14,95 EURO

Gin 

Berlin Distillery Sundown Gin, 0,5 l
44,95 EURO

KaDeWe Gin, 0,5 l
34,95 EURO

Whisky & Cognac

The Macallan 15 Years Old Double Cask, 0,7 l
179 EURO

Godet N°1, 0,7 l
44,95 EURO

Aperitif

Nonino Amaro Quintessentia di Erbe  
Alpine, 0,7 l
34,95 EURO

Ode The Natural Aperitif Bright Lemon, 0,5 l 
29,90 EURO

Select Bitter Aperitif, 0,7 l
17,95 EURO

Obstbrand 

Die Feinbrennerei Blutorange Geist Bio, 0,5 l
44,95 EURO 

Etter Zuger Kirsch, 0,7 l
59,95 EURO

Alle Getränke sind limitiert verfügbar. 
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 Soja

 
 Sesamsamen

 
 Senf

 
 Erdnüsse

 Sellerie 

 Lupinen 

 Eier 

  Milch & Milchprodukte  
(einschließlich Laktose) 

 Fisch

 Krebstiere 

 Weichtiere 

  Schwefeldioxid & Sulfite in  
einer Konzentration von mehr 
als 10 mg / kg oder 10 mg / l

  glutenhaltige Getreide:  
Buchweizen

  glutenhaltige Getreide:  
Gerste

  glutenhaltige Getreide:  
Hafer

  glutenhaltige Getreide:  
Roggen

  glutenhaltige Getreide:  
Weizen

  Schalenfrüchte: Mandel, 
Haselnuss, Walnuss, Cashew, 
Pecannuss, Paranuss,  
Pistazie, Macadamianuss & 
Queenslandnuss

Allergene

mit Konservierungsstoff 

mit Koffein 

mit Antioxidationsmittel 

geschwefelt 

mit Farbstoff 

mit Chinin 

mit Aspartam (enthält eine  
Phenylalaninquelle) 

mit Nitrat 

geschwärzt 

gewachst 

mit Süßungsmittel

mit Phosphat

1

2

3

4

5

6

7 

8

9

10

11

12

Zusatzstoffe

L E G E N D E

Eine Auflistung der einzelnen Speisen mit den darin enthaltenen  
Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie ab Seite 28.

L I E F E R U N G

Unsere kalten Speisen liefern wir servierfertig angerichtet,  
warm zu servierende Gerichte mit individueller Zubereitungsanleitung.

B R A N D E N B U R G E R  R E H RÜ C K E N

Seite 21
K Ä S E AU S WA H L

Seite 22
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LOBSTER SEITE 16 – 17

Lobster Time 

 ӹ Hummer oder Languste E 150c, 5 ,       
 ӹ Cocktailsauce       
 ӹ Knoblauchsauce      
 ӹ Zitronenbutter  
 ӹ Helles & Mehrkornbaguette   

ENTE & CO. SEITE 18 – 19

 ӹ Turkey Roast, gefüllt mit Maronen & Orangen,  
dazu Süßkartoffel-Marshmallow-Gratin,  
Rosenkohl, Preiselbeeren & klassische Gravy    

 ӹ Oldenburger 4-Korn-Freilandgans,  
gefüllt mit Orange, Apfel,  
Beifuß & Zwiebeln, dazu Bratensauce,  
Apfelrotkohl, Grünkohl mit Speck & Birnen,  
Kartoffelklöße, Bratäpfel mit Marzipanfüllung  
und Vanillesauce  8 ,       

 ӹ Oldenburger Freilandente,  
gefüllt mit Orange, Apfel, Beifuß & Zwiebeln,  
dazu Bratensauce, Apfelrotkohl,  
Grünkohl mit Speck & Birnen, Kartoffelklöße,  
Bratäpfel mit Marzipanfüllung  
und Vanillesauce  8 ,       

FLEISCH SEITE 20 – 21 

 ӹ Brandenburger Rehrücken, serviert  
auf karamelli sierter Petersilienwurzel,  
dazu Steckrübenpüree, Birnenchutney  
mit Walnüssen & schwarzen  
Nüssen, Wildjus mit  
fermentiertem Pfeffer   

 ӹ Geschmorte Bäckchen vom iberischen  
Bellota-Schwein mit Rioja-Portweinjus,  
Selleriemousse mit Wintertrüffel und  
gerösteten bunten Rüben  

KÄSE & DESSERTS SEITE 22 – 23

 ӹ Gereifte internationale Käsespezialitäten mit Trauben, 
Kräuterstrauß, Feigensenf, Bonbonbutter,  
Signature-Brot natur und dunkel 12 ,        

 ӹ Petits Fours in verschiedenen  
weihnachtlichen Sorten 3 , 12 ,        

 ӹ Schokoladenmousse mit Schokoladenkern,  
Vollmilchganache und  
Feuilletine-Mandel-Crisp-Boden 3 ,      

 ӹ Kirschmousse, Kirschganache, Bayerische Creme, 
Schokoladenbiskuit, Joconde-Biskuit und Feuilletine- 
Mandel-Crisp-Boden 3 , 12 ,        

 ӹ Sudachi-Limetten-Pannacotta, Orangencreme,  
Joconde-Biskuit und Feuilletine- 
Orangen-Crisp-Boden 3 , 12 ,        

GETRÄNKE SEITE 24 – 25 

 ӹ KaDeWe Crémant de Loire Blanc de Blancs 2019 
 ӹ De Saint Gall Brut Tradition KaDeWe Selection 
 ӹ De Saint Gall Brut Rosé KaDeWe Selection 
 ӹ Billecart-Salmon Brut Rosé 
 ӹ Daniel-Etienne Defaix Chablis Vieilles Vignes,  

Burgund 
 ӹ Domaine de Baronarques Blanc,  

Bordeaux 
 ӹ Bassermann-Jordan Hohenmorgen  

Riesling GG 2020, Pfalz 
 ӹ Dreissigacker KaDeWe Selection  

Grauburgunder, Rheinhessen 
 ӹ KaDeWe Cuvée Rot, Pfalz 
 ӹ Château d’Aiguilhe Comtes von Neipperg,  

Bordeaux 
 ӹ Marchese Antinori Chianti Classico Riserva,  

Toskana 
 ӹ Château de Beaucastel Châteauneuf-du-Pape  

Rouge 2019, Côtes du Rhône 
 ӹ Ode The Natural Aperitif Bright Lemon 

Z U S A T Z S T O F F E  &  A L L E R G E N E Z U S A T Z S T O F F E  &  A L L E R G E N E

STARTERS  SEITE 8 – 11

 ӹ Rotkohlstrudel mit Maronen,  
Nüssen & Feigenchutney     

 ӹ Salat-Bowl mit Belugalinsen, Edamame,  
jungem Blattspinat, gebratenem Hokkaido-Kürbis, 
gebackenen Drillingskartoffeln, Kokos-Currysauce  
mit frischer Minze, gerösteten Haferflocken 3 ,    

 ӹ Auberginenpäckchen, gefüllt mit Hummus  
und marinierten, halbgetrockneten Tomaten

 ӹ Gebackener Kartoffelfächer, veganer Quark,  
marinierter Rotkohl, Balsamico-Champignons,  
Erbsen, Feldsalat, Orangen-Zimt- 
Vinaigrette 1 , 3 , 4 ,    

 ӹ Gebackene kleine gelbe Paprika, gefüllt mit  
Kichererbsen, Süßkartoffel, Pinienkernen,  
Granatapfel und frischer Minze, Zatar  

 ӹ Hausgeräucherte Gänsebrust 8 ,  
 ӹ Saftiger Kalbsbraten mit weihnachtlichen Gewürzen 
 ӹ Gefülltes Maishuhn Suprême  8 ,    
 ӹ Hausgemachte Ententerrine nach alter Rezeptur 8 ,  
 ӹ Rindersaftschinken 8

 ӹ Maronenbutter 
 ӹ Portwein-Schokoladensauce   
 ӹ Feigenmarmelade
 ӹ Signature-Baguette natur und dunkel 
 ӹ Hausgebackene Puff Pastry Sticks 
 ӹ Hausgebeizter Label Rouge-Lachs,  

Honig-Senf-Sauce      
 ӹ Norwegischer Räucherlachs,  

Sahnemeerrettich    
 ӹ Riesengarnelen in Tomaten-Knoblauch-Sugo,  

frische Kräuter  
 ӹ Schottischer Wildkräuterlachs  
 ӹ Zanderterrine, Gurke, Dill, Flusskrebse     
 ӹ Lachskaviar, Blinis, Smetana     
 ӹ Helles Baguette und dunkles Roggenbrot  

aus unserer KaDeWe-Boulangerie    
 ӹ Gesalzene Landbutter  
 ӹ Eismeergarnelencocktail    
 ӹ Stick vom hausgebeizten Label Rouge-Lachs  
 ӹ Argentinische Wildfang-Garnelen gegrillt  

auf Crostini   

 ӹ Mini-Blinis mit norwegischer Stremellachs- 
creme und Lachskaviar   

 ӹ Hausgemachte Ententerrine  
nach alter Rezeptur  8 ,  

 ӹ Kalbsinvoltini, gefüllt mit getrockneten  
Tomaten und Mozzarella    

 ӹ Hähncheninvoltini, gefüllt mit Hähnchenbacon  
und Grillgemüse 8

 ӹ Mini-Windbeutel mit Gänselebermousse und  
geräucherter Gänsebrust  8 ,  

 ӹ Gewürzcrêpeslollies mit Rehschinken und  
Preiselbeercreme  8 ,   

 ӹ Antipastisticks und Mozzarella    
 ӹ Hausgemachte Cumberlandsauce 
 ӹ Tomatenpesto   
 ӹ Signature-Baguette natur und dunkel 

SUPPEN SEITE 12 – 13

 ӹ Butternut-Kürbissüppchen mit  
Kokosmilch & Kürbiskernen 

 ӹ Winterpilz-Rahmsüppchen mit  
Shiitake & gebratenem Lauch  

 ӹ Consommé von der norddeutschen  
Weihnachtsgans mit Foie gras-Ravioli   

 ӹ Signature-Hummerbisque mit feinem  
Hummerfleisch & jungem Gemüse   

KAVIAR & CO. SEITE 14 – 15

 ӹ Eismeergarnelencocktail mit Ananas,  
Champignons & Cocktailsauce      

 ӹ Hummercocktail      

Kaviar, Lachs & Champagner 

 ӹ Dose AKI Black Label 1

 ӹ Schottischer Wildkräuterlachs   
 ӹ Mini-Blinis    
 ӹ Crème fraîche 
 ӹ Sahnemeerrettich      
 ӹ Helles Baguette 
 ӹ De Saint Gall Brut Tradition KaDeWe Selection 
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I H R E  B E S T E L L U N G

Bestellservice

T  + 49 30 21 21 27 00
F  + 49 30 21 21 27 20

E  foodservice@kadewe.de

Öffnungszeiten

Montag bis Donnerstag 10 – 20 Uhr
Freitag 10 – 21 Uhr
Samstag 10 – 20 Uhr
Sonntag (3.12.2023 & 17.12.2023) 13 – 20 Uhr

Bestellungen für  
Heiligabend und Silvester

Am 24. und 31. Dezember 2023 sind ausschließlich  
Abholungen von vorab bezahlten Bestellungen möglich. 
Für den 23. und 24. Dezember sowie den 31. Dezember 
werden nur Bestellungen aus dieser Festtagskollektion 
entgegengenommen. Bitte beachten Sie, dass wir nur 
so lange Bestellungen entgegennehmen können, bis 
unsere Kapazitätsgrenze erreicht ist. Bestellungen für 
Heiligabend können Sie bis zum 18. Dezember 2023 um  
20 Uhr aufgeben. Bestellungen für Silvester sind mög-
lich bis zum 23. Dezember 2023 um 20 Uhr. Nur solche 
Bestellungen, die im Voraus bezahlt wurden, können 
am 24. oder 31. Dezember 2023 selbst abgeholt werden. 

Die Abholung Ihrer Bestellung ist wie folgt möglich: Am 
23. Dezember 2023 zwischen 10 und 18 Uhr, am 24. De-
zember 2023 zwischen 9 und 13 Uhr und am 31. Dezem-
ber 2023 zwischen 8 und 14 Uhr, jeweils am Spätzugang 
Ansbacher Straße.

Der Mindestbestellwert für Abholungen am 24. und 
31. Dezember liegt bei 250 Euro.

Lieferservice 

Gerne beliefern wir Sie ab einem Bestellwert von 200 Euro  
innerhalb Berlins zuzüglich 39 Euro Zustellgebühr 
(außer am 24. und 31. Dezember 2023).

Alle warm zu servierenden Gerichte werden kalt an-
geliefert. Hierfür liegen individuelle Zubereitungs-
anleitungen unserer Küchenchefs bei. Bitte beachten 
Sie, dass es sich bei den Bildern um Serviervorschläge  
handelt und darum nicht der gesamte Inhalt des  
jeweiligen Speisenangebots zu sehen ist. Passende 
Wein- und Getränkeempfehlungen unserer Somme-
liers zu Ihrem Menü erhalten Sie auf Wunsch vor Ort 
oder telefonisch.

Die Festtagskollektion ist vom 6. November 2023 bis 
zum 6. Januar 2024 erhältlich. Im kommenden Jahr 
wird es auch unsere Catering-Kollektion geben. Die 
Vorlaufzeit für Ihre Bestellung beträgt zwei Werktage.

Herausgeber  
KaDeWe · Tauentzienstraße 21 – 24 · 10789 Berlin 

Ein Haus der The KaDeWe Group GmbH
Geschäftsanschrift: Katharina-Heinroth-Ufer 1 · 10787 Berlin 

Irrtümer (Druckfehler) und Preisänderungen vorbehalten. Farbabweichungen sind möglich. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.

MARCHESE ANTINORI
Chianti Classico DOCG Riserva

DER KLASSIKER 
aus der Toskana

AZ-KaDeWe_Marchese_Antinori_200x270mm_09_22.indd   1AZ-KaDeWe_Marchese_Antinori_200x270mm_09_22.indd   1 22.09.22   08:5822.09.22   08:58



32

R U B R I K

KADEWE.DE


