
JANUAR

»Die Weine Südafrikas« 
Verkostung verschiedener südafrikanischer Weine mit passendem Food-Pairing von

Executive Kitchen Chef Jacob Tracy, moderiert von KaDeWe-Sommelier Hagen Hoppenstedt. 

M I T T W O C H ,  2 4 .  J A N U A R

L o c a t i o n :  W e i n b a r
2 5 0  E u r o  p r o  P e r s o n

FEBRUAR

KaDeWe Die Sechste × Christian Stahl – Special zum Valentinstag 
5-Gänge-Menü inklusive Weinbegleitung, zubereitet und präsentiert von Winzer und Koch Christian Stahl

und seinem Team, moderiert von Christian Stahl, Jacob Tracy und Hagen Hoppenstedt. 

M I T T W O C H ,  1 4 .  F E B R U A R

L o c a t i o n :  B r a s s e r i e  H é l è n e
1 6 9  E u r o  p r o  P e r s o n

MÄRZ

»Super Toscans« 
Verkostung verschiedener Weine aus der Toskana mit passendem Food-Pairing von Executive Kitchen Chef Jacob Tracy,

moderiert von KaDeWe-Sommelier Hagen Hoppenstedt.  

M I T T W O C H ,  2 0 .  M Ä R Z

L o c a t i o n :  W e i n b a r
4 0 0  E u r o  p r o  P e r s o n

APRIL

Weingut Stigler im KaDeWe 
Weinverkostung mit passendem Food-Pairing von Executive Kitchen Chef Jacob Tracy.

Vorgestellt von dem Winzer-Ehepaar Stigler und KaDeWe-Sommelier Hagen Hoppenstedt.  

M I T T W O C H ,  1 7 .  A P R I L

L o c a t i o n :  W e i n b a r
2 5 0  E u r o  p r o  P e r s o n

MAI

»A tasteful Journey«« 
Begeben Sie sich gemeinsam mit Executive Kitchen Chef Jacob Tracy auf eine kulinarische Reise und genießen Sie

dazu passende Schaumweine, zusammengestellt von KaDeWe-Sommelier Hagen Hoppenstedt.  

M I T T W O C H ,  2 2 .  M A I

L o c a t i o n :  B r a s s e r i e  H é l è n e
3 0 0  E u r o  p r o  P e r s o n

JUNI

»Sommer in Rosé« 
Weinverkostung auf unserer Außenterrasse inklusive Seafood Tower,

moderiert von Chef-Sommelier Hagen Hoppenstedt.  

M I T T W O C H ,  1 9 .  J U N I

L o c a t i o n :  F i s c h k u t t e r  ( T e r r a s s e )
2 5 0  E u r o  p r o  P e r s o n

JULI

»Weine & Barbecue« 
Eine sommerliche Weinverkostung inklusive kulinarischer Highlights von unserem

Barbecue-Grill, moderiert von Hagen Hoppenstedt und Jacob Tracy.

M I T T W O C H ,  3 1 .  J U L I

L o c a t i o n :  F i s c h k u t t e r  ( T e r r a s s e )
1 7 5  E u r o  p r o  P e r s o n

AUGUST

»Weinschätze aus dem Rheingau« 
Starwinzerin �eresa Breuer aus dem Rheingau präsentiert Weine aus Ihrer Schatzkammer mit

passendem Menü, zusammengestellt und zubereitet von Jacob Tracy und seinem Team.

M I T T W O C H ,  2 8 .  A U G U S T

L o c a t i o n :  W e i n b a r
2 7 5  E u r o  p r o  P e r s o n

SEPTEMBER

»Raritäten aus der Welt der Spirituosen« 
Entdecken Sie besondere Brände, Destillate und Hochprozentiges – moderiert von

Maik Labs. Inklusive Food Pairing, kuratiert von Jacob Tracy.

M I T T W O C H ,  1 8 .  S E P T E M B E R

L o c a t i o n :  B r a s s e r i e  H é l è n e
2 5 0  E u r o  p r o  P e r s o n

 
Lernen Sie in entspannter Atmosphäre die

Vielfalt unserer Weine und Spirituosen kennen – mit
passender kulinarischer Begleitung und vorgestellt

von Expert*innen ihres Fachs. 

EVENTS 2024

Tickets können auf »�rst come-�rst serve« Basis an der Weinbar in der Sechsten erworben werden.


