
T O R T E N  U N D  K U C H E N

TORTEN UND KUCHEN
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Beste Zutaten, meisterhaft verarbeitet und mit viel Liebe fürs Detail in 
echte Kunstwerke der Patisserie verwandelt: Unsere Kuchen, Torten, 
Törtchen und Éclairs sind ein wahrer Gaumen- und Augenschmaus für 
anspruchsvolle Feinschmecker. 

In unterschiedlichen Größen und Varianten, für jeden Anlass und 
Geschmack: Entdecken Sie kulinarischen Hochgenuss in der Tradition 
des klassischen Konditorenhandwerks, das sich – jede Saison aufs Neue – 
bei uns immer wieder neu erfindet. 

Ihr KaDeWe

E D I T O R I A L

KADEWE  ∙  TAUENTZIENSTRASSE  21–24  ∙  10789  BERLIN   ∙  T +49  30  21  21  0  ∙  KADEWE.DE

TO STAY & TAKE-AWAY 
Über 30 Restaurants und Bars mit Spätöffnungszeiten bis 24 Uhr – oder einzigartige 
und individuelle Food Hamper für zu Hause: Entdecken Sie bei einem Besuch unserer 
Sechsten die Vielfalt internationaler Delikatessen oder bestellen Sie einen Präsentkorb 
ganz nach Ihren Wünschen, liebevoll für Sie zusammengestellt.
T +49 30 21 21 23 90 E praesentservice@kadewe.de
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

CONCERTO
Schokoladenmousse auf Schoko-Mandelbiskuit und 

Nougat-Crisp, überzogen mit Schokoladenglasur

Zusatzstoffe/Allergene
a, g, h, l, m1, n1

Varianten
groß (26 cm) · 79 Euro / mittel (18 cm) · 59 Euro

CONCERTO • Serviervorschlag
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

GR AFFITI • Serviervorschlag

GRAFFITI
Schokoladenmousse mit Himbeeren,  

Bayrisch Creme und Himbeermarmelade  
auf rosa Dacquoise und Nuss-Nougat-Boden,  

überzogen mit Schokoladenglasur

Zusatzstoffe/Allergene
a, g, h, l, m1, n1, n2, n7

Varianten
groß (26 cm) · 89 Euro / mittel (18 cm) · 69 Euro
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T O R T E N  U N D  K U C H E N

KADEWE • Serviervorschlag

KADEWE 
Weiße Mousse und Mokka-Schokoladenmousse, 

karamellisierte Walnüsse auf Mandelboden, 
überzogen mit Vollmilchglasur

Zusatzstoffe/Allergene
a, g, h, m1, n1, n3

Varianten
groß (26 cm) · 79 Euro / mittel (18 cm) · 59 Euro
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

MARLY • Serviervorschlag

MARLY
Buttercreme auf Biskuitboden, Himbeergelee  

mit Kirschwasser, überzogen mit Marzipandecke

Zusatzstoffe/Allergene
a, g, h, m1, n1 

Varianten
groß (24 cm) · 79 Euro / mittel (18 cm) · 59 Euro
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

ROSE DE VENTS • Serviervorschlag

ROSE DE VENTS
Pistazien-Mousselinecreme mit Beerenkompott  

auf Pistazien-Dacquoise

Zusatzstoffe/Allergene
a, g, h, m1, n1, n7

Varianten
groß (26 cm) · 79 Euro / mittel (18 cm) · 59 Euro
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

ERDBEERTORTE • Serviervorschlag

ERDBEERTORTE
Handverlesene Erdbeeren auf Mandelcreme  

und Mürbeteig

Zusatzstoffe/Allergene
g, h, m1, n1

Varianten
groß (25 cm) · 49 Euro / mittel (18 cm) · 39 Euro

single (8 cm) · 6,50 Euro
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

HIMBEERTORTE • Serviervorschlag

HIMBEERTORTE
Handverlesene Himbeeren auf Mandelcreme  

und Mürbeteig

Zusatzstoffe/Allergene
g, h, m1, n2

Varianten
groß (25 cm) · 49 Euro / mittel (18 cm) · 39 Euro

single (8 cm) · 6,50 Euro
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

BLAUBEERTORTE • Serviervorschlag

Zusatzstoffe/Allergene
g, h, m1, n3

BLAUBEERTORTE
Handverlesene Blaubeeren auf Mandelcreme  

und Mürbeteig

Varianten
groß (25 cm) · 49 Euro / mittel (18 cm) · 39 Euro

single (8 cm) · 6,50 Euro
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

BUTTERFLY • Serviervorschlag

Zusatzstoffe/Allergene
a, g, h, m1, n1, n2

Varianten
mittel (18 cm) · 55 Euro / single (6 cm) · 6,95 Euro

BUTTERFLY
Cassis-Blaubeercreme auf Mandelbiskuitboden, 

getränkt mit Cassissirup,  
Vanille-Mascarponemousse, Cassisgelee
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

ERDBEER-BASILIKUM • Serviervorschlag

ERDBEER-BASILIKUM
Mandelbiskuit auf Mürbeteig,  

Erdbeer-Basilikummousse mit Erdbeerkompott, 
überzogen mit roter Schokoladenglasur

Zusatzstoffe/Allergene
a, g, h, m1, n1

Varianten
groß (26 cm) · 79 Euro / mittel (18 cm) · 59 Euro
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

ZITRONE • Serviervorschlag

ZITRONE
Zitronen-Yuzucreme mit flambiertem italienischem 

Baiser auf Mürbeteig

Zusatzstoffe/Allergene
a, g, h, l, n1, m1

Varianten
groß (25 cm) · 35 Euro / mittel (23 cm) · 29 Euro
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

KÄSE-MAR ACUJA • Serviervorschlag

KÄSE-MARACUJA
Leichte Quarkcreme auf Wiener Boden  
mit Passionsfruchtsirup auf Mürbeteig

Zusatzstoffe/Allergene
a, f, g, h, m1, n1

Varianten
groß (26 cm) · 45 Euro / mittel (21 cm) · 29 Euro
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T O R T E N  U N D  K U C H E NT O R T E N  U N D  K U C H E N

115TH ANNIVERSARY • Serviervorschlag

115TH ANNIVERSARY
Bayrisch Creme mit Pistazien  

auf Schoko-Mandelbiskuit,  
Vanille-Mascarponemousse,  

rosa Mandel-Dacquoise  
und Nuss-Nougat-Crispboden

Zusatzstoffe/Allergene
a, g, h, l, m1, n1, n7 

Preis
79 Euro
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É C L A I R S

ÉCLAIRS • Serviervorschlag

ÉCLAIRS

Pistazie oder Vanille
Mit Pistazien- oder Vanillecreme  

gefüllte Brandteigmasse

Preis
6,50 Euro

Schoko oder Café
Mit Schokoladen- oder Kaffeecreme  

gefüllte Brandteigmasse

Preis
5,95 Euro

Mango-Vanille
Mit Vanille- und Mango-Sahnecreme  

gefüllte Brandteigmasse

Preis
6,95 Euro

Zusatzstoffe/Allergene
g, h, m1
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T O R T E N  U N D  K U C H E N T Ö R T C H E N

FEUILLE D’AUTOMNE • Serviervorschlag

FEUILLE D’AUTOMNE
Schokoladenmousse auf Baiserboden,  

mit Schokoladenmantel

Zusatzstoffe/Allergene
a, g, h, n1

Preis
7,50 Euro
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a Soja

 
b Sesamsamen

 
c Senf

 
d Erdnüsse

e Sellerie 

f Lupinen 

g Eier 

h  Milch & Milchprodukte  
(einschließlich Laktose) 

i Fisch

j Krebstiere 

k Weichtiere 

l  Schwefeldioxid & Sulfite  
in einer Konzentration  
von mehr als 10 mg / kg  
oder 10 mg / l

m  glutenhaltige Getreide und 
daraus hergestellte Produkte

m1   glutenhaltige Getreide:  
Weizen 

m2  glutenhaltige Getreide:  
Roggen

m3  glutenhaltige Getreide:  
Gerste

m4  glutenhaltige Getreide:  
Hafer

m5  glutenhaltige Getreide:  
Dinkel

m6  glutenhaltige Getreide: Kamut

n  Schalenfrüchte (Nüsse) und 
daraus hergestellte Produkte

n1  Schalenfrüchte: Mandeln

n2  Schalenfrüchte: Haselnüsse

n3  Schalenfrüchte: Walnüsse

n4  Schalenfrüchte: Cashewnüsse

n5  Schalenfrüchte: Pekannüsse 

n6  Schalenfrüchte: Paranüsse

n7  Schalenfrüchte: Pistazien

n8  Schalenfrüchte:  
Macadamianüsse

Allergene

mit Konservierungsstoff(en) 

mit Koffein 

mit Antioxidationsmittel(n) 

geschwefelt 

mit Farbstoff(en)

mit Chinin 

mit Aspartam (enthält eine  
Phenylalaninquelle) 

mit Nitrat 

geschwärzt 

gewachst 

mit Süßungsmittel(n)

1

2

3

4

5

6

7 

8

9

10

11

Zusatzstoffe

L E G E N D E

Bestellservice

T  + 49 30 21 21 27 00
F  + 49 30 21 21 27 20

E  foodservice@kadewe.de

Herausgeber  
KaDeWe · Tauentzienstraße 21 – 24 · 10789 Berlin 

Ein Haus der The KaDeWe Group GmbH
Geschäftsanschrift: Katharina-Heinroth-Ufer 1 · 10787 Berlin 

Irrtümer (Druckfehler) und Preisänderungen vorbehalten. Farbabweichungen sind möglich. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.

I H R E  B E S T E L L U N G

Öffnungszeiten

Montag bis Donnerstag 10 – 20 Uhr
Freitag 10 – 21 Uhr
Samstag 10 – 20 Uhr
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T O R T E N  U N D  K U C H E N

KADEWE.DE


